
Jahrmarktsfrüchte 

Vorbereiten 

• Bananen 

• Trauben ohne Kerne 

• Äpfel  

 

• Mandarinen 

 

• Streusel 

 

• gehackte Piztazien oder Mandeln 

 

schälen und in Stücke schneiden. 

waschen und vom Stil zupfen. 

waschen, entkernen und in Stücke 

schneiden. 

schälen und in Stücke teilen 

 

 

 

in kleine Schüsseln 

schütten und einen 

Löffel dazulegen. 

 

 

400 gr Vollmilchkuvertüre 

 

oder/und  

weiße Kuvertüre 

In Stücke brechen und in einer 

Metallschüssel oder in einen kleinen 

Topf im Wasserbad schmelzen lassen. 

 

Das geht so: 

Die Schüssel oder der Topf muss in 

einen anderen Topf passen, in dem du 

Wasser heiß werden lässt. 

Nicht kochen! 

Es darf kein Wasser in die Schokolade 

kommen. 

Wir haben die Früchte erst mit kleinen 

Cocktailgabeln aufgespießt und dann in 

die warme Schokolade getaucht. Die 

Frucht drehen, mit Streuseln oder 

Pistazien bestreuen und auf einen Teller 

mit Backpaier abkühlen lasssen. Erst 

dann auf  stecken.  

 

 

 

 

 

 


